
Pour vous garantir le meilleur service, nous seront ouverts :

Vendredi 25 Décembre 2015 de 7h00 à 14h00
Jeudi 31 Décembre 2015 de 7h00 à 20h00
Fermeture le 1er janvier 2016 toute la journée

Gourmand
Réveillon

****************

2015
a la boulangerie

Savoureuses Fêtes

 Vanille Tutti-Frutti  Biscuit génoise imbibé vanille, 
crème légère vanille, cocktail de fruits au sirop, crème légère 
au beurre vanille.

 Choco  Biscuit chocolat sans farine, crème légère chocolat,
crème légère au beurre chocolat.

 Forêt Noire  Biscuit chocolat sans farine, crèmeux 
chocolat, framboises, chantilly.

 Grand Marnier  Biscuit génoise, crème légère Grand 
Marnier, crème légère au beurre Grand Marnier.

 Marrons  Biscuit génoise, crème légère aux marrons, 
miettes de marrons confits, chantilly.

NOS TARIFS

Bûches 4 pers. › 19 € • 6 pers. › 24 €  • 8 pers. › 28 €

Bûchettes Indiv. › 3.80 € ... et toujours 3 + 1 OFFERTE

 Galette frangipane  Familiale ou individuelle.

NOS TARIFS

Famille 4 pers. › 9.50 € • 6 pers. › 12.50 €  • 8 pers. › 15.50 €

Indiv. Pièce. › 2.70 € 

 Royaume traditionnel  Familial ou individuel.

Famille 4 pers. › 8.00 € • 6 pers. › 11.00 €  • 8 pers. › 13.50 €

Indiv. Pièce. › 2.50 €

MAS SAINT-PIERRE
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 Disponible dès le 26/12  

Bûches & Bûchettes

Galettes & Royaumes



 Petits fours chocolat variés  Carrés feuilletine, moelleux

thé ganache, financiers griottines, mendiants gianduja, etc...

 Mini-Sarah  Ganache chocolat ou ganache aromatisé café.

 Petits fours sucrés  Tartelettes citron, rectangles opéra,

tartelettes framboise, carrés caramel pomme, mini-éclairs

chocolat ou café...
 » 3 mignardises par personne conseillé «

NOS TARIFS  

12 pièces › 13.50 € • 24 pièces › 27 €  • 36 pièces › 40 €

NOS TARIFS  

Les 100 gr › 2.95 €  > Déterminez le poids nécessaire en fonction

du nombre d’invités » 100 gr par personne conseillé «
Boites de 300gr et 500 gr en vente directe. 

 Mini-quiches   Mini-pizzas   Feuilletés saucisses 
 Feuilletés olives  Et plein d’autres possibilités... 

Feuilletés Apéritifs

Pains Spéciaux

Mignardises

Pensez à commander vos pains spéciaux. 
Farandole de pains pour préparer vos amuse-bouches.

 Seigle 
 Noix

 Figues
 Seigle Citron

Lin 
Complet 
Maïs 
Graines 

1.50 €
le pain
spécial

Et toujours notre formule 3 + 1 OFFERT

Je prépare ma commande en notant ci-dessous mes produits 

indispensables pour Noël ou Saint-Sylvestre 2015.

• POUR LES GRANDES BÛCHES, j’ai besoin de ...

Nbre de parts ..................................................................................

Parfum ? .........................................................................................

• Je voudrai aussi des bûchettes ...

Nbre de pièces  (3 + 1 OFFERTE) .......................................................

Parfums ? ........................................................................................

• Mon indispensable gâteau Epiphanie 2015 ! = Dès le 26/12 !

Galette Frangipane ou Royaume ?  .................................................

Nbre de parts ..................................................................................

• MINI APÉRITIFS SALÉS ?

Grammes ? (100 gr conseillé par pers.) ................................................

• Ne pas oublier les PAINS SPÉCIAUX pour mes amuse-bouches !

Quels pains ? (seigle / seigle citron / noix / figue / lin / maïs / complet...) 

........................................................................................................

• Et puis aussi, mes MIGNARDISES (3 pièces par pers. conseillé)

Nbre de pièces ? .............................................................................

Parfums ? ........................................................................................

Nous vous invitons 
à passer commande

en boutique
avant les

Fêtes !

Memo pour ne rien oublier

galette

PAINS

SARAH

MINIS


